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Tradycyjny rosot gotowany z kury zagrodowej, kaczki,
wolowiny, indyka i cicleciny, podany z domowym makaronem
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Steki z poledwiczki wieprzowej w kremowym sosie borowikowym
Udko z kaczki marynowane w rozmarynie
Rolada wolowa po slasku w sosie pieczeniowym
Kotlet sickany podany na cebulce
Dodatki:
kluski slaskie, ziemniaki z koprem, zestaw suréowek, warzywa na
cieplo z mastem i butkq

DESER

Tort weselny, pictrowy z mascarpone i owocami dekorowany
Swiczymi kwiatami
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Hotol-Restauracia Schab po warszawsku z musem chrzanowym
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ZIMNE PRZYSTAWRI
PODANE NA POLMISKACH

ke Pasztet cicleco wieprzowy podany z zurawing

Sledzic w oliwic
Golonka w galarecie
Salatka z kurczakiem, serem lazur, orzechami i gruszka
Melon z szynka parmenska
Caprese (pomidory malinowe z mozzarella)
Picczywo

DANIA GORACE

Kolacja l
Polik wolowy na puree ziemniaczanym
7 marynowangq czerwonaq kapusta

Kolacja Il
Poledwiczki z indyka po tajsku z ryzem

Kolacja Il
Stek z karkowki z grilla
Pikantne poledwiczki z kurczaka
frytki i salatka wiosenna

Kolacja IV

Barszcz czerwony z kiszonych burakow,
gotowany na antonéwkach z majerankiem
podany z pasztecikiem francuskim
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Bulion z kotdunami wolowymi
lub
Krem z warzyw sezonowych (topinambur, dynia, szparagi)
lub
Tradycyjny rosol gotowany z kury zagrodowej, kaczki,
wolowiny, indyka i cicleciny, podany z domowym makaronem
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Udko z kaczki marynowane w rozmarynie i pomaranczach
podane z karmelizowanym jablkiem
Steki z poledwiczki wieprzowej w borowikach
Rolada wolowa po slasku
Devolaille drobiowy z mastem i pictruszka
Dodatki:
kluski slaskie, ziemniaki z koprem, zestaw suréowek, warzywa na
cieplo z mastem i butkq

DESER

Bufet z ciastami, deserami i owocami sezonowymi
Ciasta: kawowe z wisnia, tradycyjny sernik z rodzynkami,
szarlotka wloska, krowka, ciasto z galaretkq i owocami, grylazowe

Deserki: ptysie z pistacja, beziki z chalwa, kruche babeczki 7
mascarpone i owocami, eklerki z truskawkami, chrupiace
marcepanki z czekolada, serniczki na zimno
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%e%% Sledzie z szalotka i korniszonem
e Schab po warszawsku z musem chrzanowym
Terrina z indyka z pistacjami
Roladki z wedzonego lososia z ricotta i rukola
Pasztet z marynatami
Pomidory malinowe z mozzarella, oliwkami i Swicza bazylia
Salatka z indykiem w sosic pomaranczowym z curry
pieczywo

TORT WESELNY

tort bialy, pictrowy z mascarpone i owocami
udckorowany swiczymi kwiatami

DANIA GORAGCE

Kolacja |
Losos na szpinakowym rizotto

Kolacja Il
Wolowina po tajsku z makaronem soba

Kolacja Il
Zeberko luzowane w glazurze miodowej
7 [rytkami i surowka coleslaw

Kolacja IV

Barszcz czerwony z kiszonych burakow,
gotowany na antonowkach z majerankiem
podany 7 paszteciki}em micsnym

Cé;\u\a 410 71 /
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MENU
POPRAWINY

Z UP A

Zurek wielunski na naturalnym zakwasie
7 jajkiem i bialg kielbasq
lub
Zupa pomidorowa z pomidoréw malinowych
podana z ryzem

DANIE GLOWNE

Tradycyjny kotlet schabowy smazony na smalcu
7z ziemniakami i zasmazang kapustg

Migsa z dnia pierwszego podane w formie bufetu

ZITMNE ZAKASKI

Salatka grecka z serem feta i oliwkami
Chrusty drobiowe 7z sesem brandy
Picczywo

Zakaski z pierwszego dnia podane w formie bufetu

DANIA GORACE

Kolacja 1
Medaliony drobiowe nadziewane warzywami
podane z sosem pieczarkowym/pieczony ziemniak/salaty

Kolacja Il

Krem z warzyw sezonowych
i /
! /

Cena 170 7t £
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BUFET ZIMNYCH PRZYSTAWERK
ZAMIENNTIE
/- ZIMNYMI PRZYTAWKAMI Z OFERTY

Pstragi wedzone z naszej wedzarni
Losos wedzony premium w pastrach
Pasztet z duzej formy, cicleco-wieprzowy
oraz z dzika z marynatami
Kaczki faszerowane ciclecina i watrobka
Sushi
Indyk w galarecie z musem chrzanowym
Terrina z indyka z pistacjami
Caprese - pomidory malinowe z mozzarella Galbani
Salatka z indykiemi pomarancza
Salatka grecka z serem feta i oliwkami
Udziec w calosci z marynatami i kabanosami z dzika
Smalec, ogorki malosolne
Sledzik z szalotkq w oleju Inianym
Chleb wiejski

Doplata do menu 30zl/osoba
SLODKI BUFET PIWONIA

Picknie zaaranzowany bufet z deserami, a wsrod nich oryginalna
Panna Cotta, Deser czekoladowy 7 belgijskicj czekolady Calleaut,
Deser cytrynowy z tarta skorka cytrynowa, Cream Brule, Deser
'Chrupiace marcepanki', Tiramisu, Mini babeczki z mascarpone i
owocami, Deser szarlotka, Deser z mango, Eklerki z kremem

Patissicere, Serniqzki na zimno

Cena B\d 50 z}/osgf)a
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Hotel-flestauracia podany na porcelanie Rosenthall oraz krysztatach:
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SEODKI BUFET ROZANY

Eklerki z kremem Patissiere, Sliwka w belgijskicj czekoladzie

Callebaut, Beza Pavlowa z kremem chalwowym, Praliny, Trufla
orzechowa, Makaroniki, Kicliszek czekoladowy, Pop kubik,
Ptysic z kremem z pistaciji z Piecmontu, Wloskic oryginalne

tiramisu z likierem Khalua, Serniczki na zimno, Deser
czekoladowy, Deser szarlotka, Deser z mango, Deser "Chrupiace
marcepanki’, Panna Cotta z musem owocowym, Deser z marakui,
Tarta z mascarpone i owocami seczonowymi,
Babeczki z kremem mascarpone i owocami

Cena od 80 zl/osoba

STACJA LODOW

Lody naszej produkciji w czterech smakach. sos czekoladowy,
musy owocowe, bakalie, rozki waflowe oraz owoce

Cena 25 zl/osoba /min. 100 osob/

DESER LODOWY

Deser lodowy w pucharku z konfiturq owocowaq

Cena 20 zl/porcja
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LIVE COORING

. Krewetki w emulsji maslanej z pomidorkami con-case
Burgery wolowe z ogorkiem, cebula, pomidorami i salata
GCrzyby sezonowe (boczniaki, rydze)
smazone na masle czosnkowym
Platki poledwicy wolowej w sosie pieprzowym
Przygotowywane przez naszych kucharzy na oczach Panstwa
Gosci.
czas trwania ok. 1,5h

Cena od 70 zl/osoba

Dodatkowo polecamy steki z sezonowanej, dojrzewajace;
wolowiny 20 zl/osoba

Rozbefl
Udziec wieprzowy
Golonki pieczone po bawarsku
Kaczki faszerowane po staropolsku
Cale filety pieczonego lososia oraz pstraga
Ziemniaki z patelni, kapusta zasmazana, warzywa z picca

Cena 70 zl/osoba

WIEJSKA BIESIADA

Kruchy udziec wieprzowy podany na desce, kabanosy z dzika,
grzyby marynowane, smalec z majerankiem i jablkiem
doprawiany miodem, ogorki, zurawina, chleb wicjski

4

Cena 18062\2}/100 0S
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D RINK BAR

PN Profesjonalna obsluga barmanska wraz z alkoholem,
likierami, owocami do garnirowania, dekoracjq baru.
Przykladowe drinki: Mojito, Sex on the beach,
Tequilla sunrise, B52, Kamikadze, Puszyste malibu.
Wszystkie drinki do uzgodnicenia z Parq Mloda

Cena od 60 zl/osoba

Oferujemy mozliwos¢ wprowadzenia
wlasnej obslugi barmanskie;
Oplata 1500 zl

GCGOSCINA W WERANDZIE
STOL WIE]JSKI

Szynka 7z tluszczykiem oraz szynka tradycyjna krucha
Poledwice schabowe oraz balerony i boczki
Kielbasa krakowska sucha
Kiclbasy cienkie, podsuszane oraz swicze, kabanosy
Salceson wiejski ozorkowy
Kaszanka
Czarne
Wyroby z naszej wedzarni
marynaty, smalec
Wszystko podane na stole chfodniczym w ogrodowej dekoracji
micty, oregano, rozmarynu, tymianku, baklazana, cukinii,
pomidorkow koktajlowych oraz innych ziot i warzyw

Cena 50 zl/osoba /1 dzien/

Dodatkowo proponujemy ;\dziecz koégja - 600 zi
| /
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GRILL W POPRAWINY

Steki z karkowki marynowane w czosnku niedzwiedzim
Soczysty filet z kurczaka
Zeberka w pikantnej marynacie
Pstrag marynowany w ziolach z cytryna
Cienka kiclbasa wicjska
Warzywa: cukinia, baklazan, papryka, ziemniaki picczone 7
ziotami
Salatka grecka
Salatka z pomidorow i czerwonej fasoli
Salatka bawarska
Sosy oraz dipy
Pieczywo

Cena 80 zl/osoba
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Dekoracja swiezymi kwiatami - wycena indywidualna

Nocleg w pokoju 1 osobowym - 100 zi
Nocleg w pokoju dwuosobowym - 150 zi
Kazda kolejna osoba w pokoju - 50 7l

Sniadanie dla Gosci hotelowych w godzinach 9:00 - 11:00
Sniadanie w formie bufetu szwedzkiego, ktory zawicera:
wybor serow, wedliny, warzywa sezonowe, jajka, twarozek, ryby,
jajecznice oraz kielbaski na cieplo, domowe dzemy, musli, $wiezo
wypickane pieczywo, kawe i herbate oraz soki i wode mineralng

Cena 40 zl/osoba
Usluga pralnicza pokrowca na krzesto - 10 7l

proponujemy Panstwu przyjecia przy stolach okraglych lub
biesiadnych.

Posiadamy w ofercie obrusy biale oraz czarne w stylu glamour.
Inne kolory obruséw do ustalenia.

Przedluzenie przyjecia poza ustalony czas - 600 zl/godzina




Wybor ciast pieczonych w naszej cukierni
wedlug tradycyjnych receptur juz od 1986 roku.
%W Nasze wspaniale wypicki moga Panstwo zakupic
o foeesaueayy "Delikatesach” w Wieluniu przy Placu Legionow 6.
Chetnie zorganizujemy dla Panstwa
slodkq degustacje naszych wyrobow.
Tort Smietanowy z mascarpone i owocami - 15 zl/osoba
Ciasto na paterach podane w stoly - 15 zI/1 dzien, 20 z1/2 dni
paczki z ciastem dla Gosci - 24 7zl
Torciki personalizowane dla Gosci - 30 71
Obsluga ciast i tortow oraz paczek
dostarczonych prze Panstwa - 10 zl/osoba
Owoce filetowane, sezonowe - 20 zl/osoba
Tatar wolowy serwowany przez kelnerow - 25 zl/porcja
Carpaccio wolowe serwowane przez kelnerow - 25 zl/porcja
Pakiet napoi zimnych i goracych bez ograniczen -
30 zl/osoba - 1 dzien
40 zl/osoba - 2 dni
(soki owocowe, Coca Cola, woda mineralna gazowana i
nicgazowana, kawa 100% arabica z ekspresu ciSnieniowego,
herbata parzona)

Propozycja alkoholi:
Wodka Wyborowa 0,51 - 40 zi
Wodka Finlandia 0,51 - 50 zl
Wodka Baczewski 0,51 - 60 zi
Wodka Belweder 0,51 - 170 7t
Na zyczenie inne wodki wyceniane indywidualnie
Johnny Walker Black 0,71 - 150 zi
Ballantine's 0,71 - 80 zl
Jack Daniel's 0,71 - 110 zl
Whisky japonska Fuyu 0,71 - 250 71

Wino biale i czerwone od 40 z1/butelka

Obstuga Panstwa alkohglu i napoi - 20 zl/osoba
B 7
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